I B Makaron typu papardelle (szerokie wstazki)
Z sosem pomidorowym

Proste, ale smazne, klasyczne danie wloskie
Skladniki na 4 porcje Czas przygotowania: 15 minut Czas gotowania: 20 minut

= 450 g makaronu typu papardelle
[szerokie wstazki)

= & dojrzatych owalmych pomidordw

= 60 ml oliwy z oliwek Extra Vergine

= 1 tyzka stolowa oregano

E- = 1{yzeczka majeranku
E- « Y lyzeczki mielonej czerwonej papryki
= = 250 g posiekanych czarnych oliwek
= 65 g kapardw
= 4 zabki posiekanego czosnku
= 10 posiekanych drobno filetdw z anchois
= & cienkich plasterkéw sera typu fontina /
gruyére | ementaler
T na matej patelni lub na patelni
o nieprzywierajgcej powierzchni
podgrzej na wolmym ogniu pomidary
Z oliwa z oliwek.
2 Ugotuj makaron.
3 Dososuz pomidordw dodaj powali
reszte sktadnikdw, mieszajac je Po
drewniang fy2ka. hzﬁ"f‘-':c
4 Makaron podawaj z sosem
pomidorowym na wierzchu.
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mala patelnia LIUE 25m patelnia B-litrowe maczymie whiadka durszlakowa
z pokrywka o nieprzy wierajacej z pokrywka do gotowania
powierzchni 24om makaronu
61 z pokrywhka + obejma
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