I I Papanasi

Rumuriskie placuszki z serem
Skladniki na 4 porcje Czas przygotowania: 5 minut Czas gotowania: 10 minut

= 900 g twarozku wiejskiego

= 50 g przesianej maki

= B jaj

= 1 hyzeczki soli

= G tyzek stotowych cukru

= 2 lyzeczki aromatu cytrynowego
= 120 ml oleju roslinnego

E‘ = 360 ml kwasnej smietany lub Swiezej Smietanki
E‘ = 2 byzki stolowe ekstraktu z wanilii
=
T nNa matej patelni podgrzej odrobineg 5 Wymnieszaj kwasna Smietanke z pozostata
oleju, a2 zacznie skwierczed. iloécia cukru i ekstraktu z wanilii.
2w mieczee wymieszaj doktadnie biaty 6 Placuszki udekoruj smietanka.
;T_;Emhaizjrf Eﬁ;ﬁt‘uﬂ;?:ﬁa"nm Rk, 7 Do placuszkdw mazesz podad odrobinge
i 506U malinowego lub truskaw kowego.
3 Na patelni z masy uformuj mate : .
placuszki. 2 Danie podawaj gorgce.
4 Placuszki sm az, dopdki nie stang sie
zhoto-brazowe z kazdej strony. Placuszki
bedg gotowe w momencie, gdy pray F'urr[,,ﬁu_
dotknieciu palcem masa nie bedzie Tess
rozpryskiwad sie na boki.
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